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Familie Rehaber
Gistezimmer G *%%
Amberger Str. 16 92272 Lintach
Telefon 09627-92220 Fax 09627-922240
Rehaber @schlossbraeu-lintach.de
www.rehaber.de
Mittwoch bis Sonntae geoffnet

Dienstag 14. Februar ist Valentinstag!

Uberraschen Sie Ihre Liebste oder Ihren Liebsten mit einem Candlelight-Dinner
im Schlof3briu

Valentinstag die 2. Chance am Samstag 18. Februar

jeweils ab 18.00 Uhr nach Karte oder:
Menii 1 fiir 15,30 € pro Person Menii 2 fiir 20,90 € pro Person

Steirische Kiirbiscremsuppe
sk osk sk

bunte Blattsalate der Saison im

Limonendressing mit Knoblauchcroutons
sk sk sk

Original Wiener Schnitzel vom Kalb
mit Erdédpfelsalat

* ok ok

bunte Blattsalate der Saison im
Limonendressing mit
Knoblauchcroutons

Zwiebelrostbraten (geschmort)

mit hausgemachten Spitzle
koK

hausgemachtes Panna Cotta
mit Sahnhédubchen, Erdbeersoe und _
frischen Friichten garniert kleiner Brauner (Espresso)

Bitte reservieren Sie!

Das Valentins-Arrangement fiir Verliebte:

& = v 5-Gangmenii 2 (siehe oben rechts)
v 1 Ubernachtung im DZ
v dazu eine Flasche Sekt
v Kuschelfriithstiick im Zimmer serviert

g v buchbar am 14.02. oder 18.02.2012
v nur 54,50 € pro Person

hausgemachter Topfenstrudel warm serviert

kK ok

Faschingsdienstag 21.02. ganztags geoffnet: Faschingszug in Freudenberg!

Aschermittwoch, 22. Februar ist Fischtag

Osterreichische Schmankerlwoche “

aus der Heimat der Seniorchefin!

von Samstag (4. Februar bis Sonntag 19. Februar “

» Steirische Kiirbiscremsuppe * Wiener Backhendlsalat mit Steirischem Kiirbiskem6l
» Zwiebelrostbraten geschmort * Schweinelendchen Pinzgauer Art mit Kasnockn
* Wiener Tafelspitz in Krensol3e * Original Wiener Schnitzel vom Kalb

» Wachauer Palatschinken * hausgemachtes Ribislparfait (Johannisbeeren)



Familie Rehaber
Gistezimmer G *%*
Amberger Str. 16 92272 Lintach
Telefon 09627-92220 Fax 09627-922240
Rehaber @schlossbraeu-lintach.de
www.rehaber.de
Mittwoch bis Sonntag geoffnet

unter diesem Motto lassen wir den Chef der &=
Oberpfilzer Teiche so richtig hoch leben. &

von Samstag 25. Februar OBERPFALZER
bis Sonntag 11. Mirz 2012 PEVEIER

Karpfen gebacken oder blau, Karpfenfilet Miillerin, gebacken oder blau,
sowie z B.

Karpfenfilet Finkenwerder Art
Karpfenfilet in Bierteig von Kummerts Doppelbock gebacken
Karpfenfilet Provenzialisch mit Tomaten, Oliven und frischen Kriutern

Die frische Kriuterkiiche

frische Gerichte mit frischen Kriutern:

von Samstag 17. Miirz
bis Sonntag 1. April 2012

Tomatencremsuppe mit frischem Basilikum
Ochsenhiiftsteak mit Estragon-Frischkise gefiillt
Fisch und Gefliigel mit frischen Kriutern

und
Jura-Distllamm

vom Schafer Michael Inzelsperger, Lengenloh




